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Cel modutu

Celem przedmiotu jest zapoznanie z metodami
konserwacji produktow oraz surowcéw ogrodniczych ze
szczegélnym uwzglednieniem najnowszych technik i
technologii.

Tresci programowe modutu ksztatcenia

Wyktady: Zawartos¢ i aktywnos¢ wody w surowcach i
produktach  ogrodniczych. Metody schfadzania,
zamrazania surowcéw oraz wplyw tych metod na
jakos¢  surowcéw i produktdw  ogrodniczych.
Suszarnictwo, pasteryzacja oraz stylizacja surowcéw
ogrodniczych. Nietermiczne i niekonwencjonalne
metody utrwalania zywnosci. Zmiany zachodzace w
surowcach ogrodniczych podczas konserwacji oraz
przechowywania.

Cwiczenia: Oznaczanie zawartosci i aktywnosci wody w
surowcach oraz produktach ogrodniczych, pomiary
aktywnosci wody. lzotermy sorpcji i desorpcji.
Okredlenie wptywu roznych metod konserwacji
surowcow i produktéw ogrodniczych na ich wiasciwosci
fizyko-chemiczne oraz trwatos¢ przechowalnicza.
Rozwigzanie prostego zadania problemowego z zakresu
konserwacji surowcow i produktéw ogrodniczych.
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Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad, dyskusja, rozwigzywanie zadan problemowych,
korzystanie z materiatéw dydaktycznych, éwiczenia
rachunkowe, wykonanie projektu.
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